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1. Backofen mit einem eine Backkammer umgebenden warmeiso- 

ixerten Gehause, wobei der Boden der Backer im wesent- 
ixchen mit dem Boden des den Ofen aufnehmenden Raumes 
bundig lst and die fur das Einfahren eines Backguttrager- 
gestells freie Backkammer durch eine TUr zuganglich ist, 
mxt einem Heizaggregat und einer Geblaseanordnung zum 
Umwalzen der durch das Heizaggregat erhitzten Luft, die 
seitlxch in die Backkammer eingefiihrt wird, dadurch 
9 e k e n n z e i c h n e t , dao das Heizaggregat (24) 
mt der Geblaseanordnung (32, 34) oberhalb der Backkammer 
(12) angeordnet ist, daB an jeder Seitenwand (14) der Back- 
kammer (12) ein mit der Geblaseanordnung (32, 34) in Ver 
bxndung stehender, im wesentlichen iiber die gesamte Sei- 
tenwand (14) der Backkammer (12) sich erstreckender Luft- 
kanal (42, 44) vorgesehen ist, und daB die Luft von einem 
Luftkanal (42) quer durch die Backkammer (12) und iiber 
das darin befindliche Backgut zum anderen Luftkanal (44) 
stromt* 


Backofen nach Anspruch 1, dadurch g e k e n n z e i c h - 
n e t daB die Seitenwande der Backkammer (12) als Loch- 
bleche (14) ausgebildet sind. 

Backofen nach Anspruch 2, dadurch g e k e n n z e i c h 
n e t , dafl an den Lochblechen (14) in den Kanal (42 44) 
schrag nach unten gerichtete Leitbleche (54) angebracht 
sind. 
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4. Backofen nach Anspruch 3, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Leitbleche (54) gelocht sind. 

5. Backofen nach einem der Anspruche 3 oder 4, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Leitbleche (54) in 
gleichen Abstanden angeordnet sind und dieselbe Dimension 
auf weisen. 

6. Backofen nach einen der Anspruche 4 bis 5, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Leitbleche (54) auf 
ihrer sich senkrecht zur Turseite erstreckenden Lange 
abwechselnd gelocht und zwischen den Lochbereichen quer 
zur Lange verlaufer.de ungelochte Querstreifen aufweisen. 

7. Backofen nach Anspruch 6, dadurch gekennzeich- 
n e t , daB die uncelochten Querstreifen ubereinander lie- 
gender Leitbleche (54) in Hohenrichtung miteinander fluchtei 

8. Backofen nach einern der Anspruche 3 bis 8, dadurch 
gekennzeichnet , ds3 die freien Unterkanzen 
(55) der Leitbleche (54) quer zu den Sei tenv/anden (14) 

der Backka.-nmer (12) mit der Cberkante (57) des nachst unte- 
ren Leitbleches (54) im wesentlichen fluchten. 

9. Backofen nach einem der Anspruche 1 oder 2, d3durch 
gekennzeichnet, daB ax unteren Ende jedes 
Luftkanals (42, 44) an der der Seitenwand (14) der Back- 
kammer (12) gegeniiberliegenden auBeren Kanalv/and (46) ein 
schrag nach oben in den Luftkanal (42, 44) gerichtetes 
ungelochtes Leitblech (56) angeordnet ist. 
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10. Backofen nach Anspruch 9, dadurch cekennzeich- 
n e t , daB das ungelochte Leitblech (56) in der unter- 
sten Ecke des Luftkanals (42, 44) angeorcnet ist. 

11. Backofen nach einem der Anspruche 1 bis S, dadurch 

g e k e n n z e i c h n e t , dao die HuBere Kanalwand (46) 
von oben nach unten, den Luftkanal (42, 44) verjiingend 
schrag zur Seitenwand (14) der Backkammer (12) anoeo-dnet 
ist. 

12. Backofen nach einem der Anspruche 1 bis 11, dadurch 

g e k e n n z e i c h n e t , daB die Geblaseanordnuno 
Querstromgeblase (32, 34) umfaBt, welche sich senkrecht zur 
Tiirwand im wesentlichen uber die gesamte Tiefe der Back- 
kammer (12) erstrecken. 

13. Backofen nach Anspruch 12, dadurch gekennzeich- 
n e t , daB die QuerstromgeblSse (32, 34) so antreibbar 
sind, daB ein Luftkanal (44) die Saugseite und der andere 
Luftkanal (42) die Druckseite bildet. 


14. 


15. 


Backofen nach Anspruch 13, dadurch gekennzeich 
n e t , dafl wahrend des Backbetriebes ein Wechsel der 
Druck- und Saugseite erfolgt. 

Backofen nach einem der Anspruche 12 bis 14, dadurch 
gekennzeichnet.daBdie Lange der Querstrom- 
geblSse (32, 34) grofler als die Tiefe der Backkammer (12) 
ist und daB die Luftkanale (42, 44) in, AnschluBbereich an 
die Querstromgeblase (32, 34) trichterf ormig erweitert 
sind. 
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1G. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 15, dadurch 

gekennzeichnet , daft die Geblaseanordnung 
(32, 34) beim Offnen einer die Backkammer (12) schlieflen- 
den Tur (58) im wesentlichen stillsetzbar ist. 

17. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 16, dadurch 

gekennzeichnet , daft unterhalb des Heizaggre- 
gats (24) V-formig mit der Offnung zum Heizaggregat (24) 
hin Schwadenplatten (36) angeordnet sind. 
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Backof en 


Die Srfindung bezieht sich auf einen Backof en mit einem eine 
Backkarmner umgebenden warmeisolierten Gehause, wobei der Boden 
der Backkammer ira wesent lichen rnit dern 3oden des den Of en auf- 
nehmenden Raunes bundig ist und die fur das Sinfahren eines 
Backguttragergestells freie Backkammer durch eine Tiir zugang- 
lich ist, nit einen Heizaggregat und einer Geblaseanordnung 
zum U.xwalzen der durch das Heizaggregat erhitzten Luft, die 
seitlich in die Backkammer eingefiihrt wird* 
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Bei diesern Stand der Technik ist man von der Uberlegung aus- 
gegangen, dan ein als Schragen bezeichnetes Gestell mit Back- 
waren als Ganzes auf dem Boden, auf dem der Backofen steht, 
an dessen Einf uhrof f nung heran und unmittelbar in diese ein- 
gefahren werden kann. So kann beispielsweise Backgut, ohne 
dieses umschichten zu rniissen, in ein und demselben Gestell so- 
wohl in eir.er Frostkarr.mer , als auch in einer Auf taukammer , als 
auch in der Backkammer des Backofens auf dem Gestell liegen- 
bleiben. Bei dem bekannten Backofen der eingangs genannten 
Gattung befindet sich das Keizaggrecat und die Geblaseanordnung 
seitlich der Backkammer, wobei die Backatmosphare von einer 
zur Of f nungsseite senkrechten Wand her durch ein Lochblech ein- 
geblasen und in der gegeniiberliegenden Wand durch einen Abzugs- 
schlitz abgezogen wird. Diese seitliche Anordnung des Heiz- 
aggregats und der Geblaseanordnung bedingt eine wesentiiche 
Verbreiterung des gesamten Backofens uber die Breite der Back- 
kammer und die Dicke der Isolierwand hinaus in horizontaier 
Richtung. Dies wirkt sich daher nachteilig aus, da in den mei- 
sten Backstuben der Raum hinsichtlich seiner horizontalen Aus- 
dehnung in der Regel knapp ist, Bei der speziellen Durch- 
stromung der Backkammer ist es erf order lich , den in die Back- 
kammer eingefahrenen Schragen durch einen vertikalen Dreh- 
spindeltrieb anzuheben und sodann wahrend des Backbetriebes 
den Schragen rotieren zu lassen. Dies erfordert einen erhebli- 
chen konstruktiven Auf wand und somit eine Verteuerung des Back- 
ofens. 

Gegenuber diesern Stand der Technik besteht die Aufgabe der 
vorliegenden Erfindung darin, einen Backofen der eingangs ge- 
nannten Gattung zu schaffen, mit dem chr.e Drehung des Schragens, 
und somit unter geringem Kons truk tionsauf wand bei geringer 
Breite des Backofens ein mcglichst gleichma3iges Backen samt- 
licher auf dem Schragen befindlicher Backgiiter erzielt wird. 
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Zur Losung dieser Aufgabe wird erf indungsgemaB vorgeschlagen, 
daB das Heizaggregat mit der Geblaseanordnung oberhalb der 
Backkammer angeordnet ist t daB an jeder Seitenwand der Back- 
kammer ein mit der Geblaseanordnung in Verbindung stehender, 
im wesent lichen (iber die gesamte Seitenwand der Backkammer 
sich erstreckender Luftkanal vorgesehen ist, und daB die Luft 
von einem Luftkanal quer durch die Backkammer und iiber das 
darin befindliche Backgut zum anderen Luftkanal stromt. 

In besonders vorteilhaf ter Ausgestaltung konnen die beiden 
Luftkanale durch Lochbleche von der Backkammer getrennt sein 
und es konnen an den Lcchblechen jeweils in den Kanal schrag 
nach unten gerichtete Leitbleche angebracht sein. 

Bei dies em Backofen ergibt sich nicht nur der beim Stand der 
Technik sich ergebende Vorteil, einen ganzen Schragen vom den 
Backofen tragenden Boden unmittelbar in die Backkammer schie- 
ben zu konnen. Daruberhinaus ergibt sich ein wesentlicher 
Vorteil dadurch, daB die Backatmosphare derart gleichmaBig 
iiber die Hohe der Eackkammer quer diese durchdringt, daB das 
Backgut wahrend des Backprozesses gleichmaBig gebacken bzw. 
gleichmaBig gebraunt wird* Insbesoncere v/ird eine Diagonal- 
stromung vom unteren Bereich des Luftkanals an der Druckseite 
zum oberen Bereich des Luftkanals an der Saugseite vermieden. 
SchlieBlich ergibt sich der Vorteil, daB der Backofen relativ 
schmal gehalten werden kann, da sich das Heizaggregat und die 
Geblaseanordnung oberhalb der Backkammer befinden. Dieser Raum 
in vertikaler Richtung der Backs tube steht im allgemeinen 
zur Verfugung, da entsprechend den Vorschriften die Backstube 
eine relativ groBe Raumhdhe aufweisen muB, die in der Regel 
vom in der Backstube stehenden Gerat nicht voll ausgenutzt 
wird. 
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Vo-teilhafterweise sind die Leitbleche gelocht und insbesondere 
in gleichen Abstanden angeordnet und weisen dieselbe Dimen- 
sion auf. 

Die Leitbleche konnen aber hinsichtlich einer vorteilhaf ten 
Weiterbildung auf ihrer sich senkrecht zur Tur erstreckenden 
Lange abwechselnd gelocht und zwischen den Lochbereichen quer 
zur Lange verlaufende ungelochte Querstreifen aufweisen. 

Die ungelochten Querstreifen ubereinanderliegender Leitbleche 
konnen so angeordnet sein, daB sie in Hohenrichtung mitein- 
ander fluchten. Insgesamt aber konnen ubereinanderliegende 
Leitbleche derart am Lochblech befestigt sein, daB die freien 
Unterkanten der Leitbleche quer zum Lochblech der Backkammer 
mit der oberen Kante des nachst unteren Leitbleches fluchten. 

Hinsichtlich einer weiteren Ausgestal tung des Luftkanals kann 
am unteren Ende, vorzugsweise in der untersten Ecke jedes 
Luftkanals an der dem Lochblech gegeniiberliegenden aufieren Ka- 
nalwand ein schrag nach oben in den Luftkanal gerichtetes Leit- 
blech angeordnet sein. 

Insbesondere aber kann die auflere Kanalwand von oben nach 
unten den Luftkanal verjungend schrag zum Lochblech angeordnet 
sein. 

In vorteilhafter Weise konnen die Geblase als Querstromgeblase 
ausgebildet sein und sich zumindest uber den gesamten Quer- 
schnitt der Luf tkanale erstrecken. Die Querstromgeblase konnen 
so antreibbar sein t daB ein Luftkanal die Saugseite und der 
andere Luftkanal die Druckseite bildet. In diesem Zusammenhang 
kann hinsichtlich einer Verbesserung der GleichmaBigkeit der 
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BrSunung des Backguts wahrend des Backbetriebes ein Wechsel 
der Druck- und Saugseite erfolgen. 

In besonderer Ausgestaltung konnen die Querstromgeblase beim 
Offnen der Tur zum Stillstdnd kommen, so daft Backgut bei ste- 
hender Atmosphare innerhalb der Backkammer eingefahren wird. 
Dies bewirkt, dafl das Backgut bei Beginn der Dampfbeauf schla- 
gung noch moglichst kalt ist, damit sich auf dem Backgut eine 
Kondensathaut aus dem Dampf niederschlagt. Dadurch wird er- 
reicht, daB sich auf der Oberflache des Backguts eine glasige 
Haut bildet. 


Weitere Einzelheiten, Merkmale und Vorteile der Erfindung er- 
geben sich aus der nachfolgenden Beschreibung der in den bei- 
gefiigten Zeichnungen rein schematisch dargestell ten Ausfuh- 
rungsbeispiele. Es zeigen: 

Fig. 1 einen Querschnitt durch einen Backofen ent- 
lang der Linie I-I in Fig. 2, 

Fig. 2 einen Langsschnitt entsprechend der Linie II-II 
in Fig. 1 ohne Schragen und 

Fig. 3 einen Langsschnitt entlang der Linie III-III 
in Fig. 1. 

Die wesentlichen Teile eines Backofens 10 ergeben sich aus 
der Darstellung in Fig. 1. l m Kern des Backofens befindet sich 
eine freie, nicht in einzelne Facher unterteilte Backkammer 12, 
die seitlich durch Lochbleche 14 begrenzt ist. Der Boden 16 
der Backkammer 12 liegt in einer Ebene mit dem Boden 18, auf 
dem der Backofen 10 steht. Die Backkammer 12 befindet sich 
in einem Gehause 2q, dessen Wandung mit Isoliermaterial 22 ge- 
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fullt ist. Durch dieses Isoliermaterial 22 wird verhindert, 
dafi Warme nach auBen abstromt. 

Oberhalb der Backkammer 12 befindet sich, ebenfalls vom Ge- 
hause 20 eingeschlossen, ein Heizaggregat 24 mit einem Heiz- 
rohr 26 und einem stirnseitig an diesem angeordneten Brenner 
28. An der dem Brenner 28 gegenuberliegenden Stirnseite des 
Heizrohres 26 befindet sich eine Abgas-AuslaBof f nung 30. Wie 
sich insbesondere aus Fig. 1 deutlich ergibt, sind seitlich 
des Heizrohres 26 an der linken Seite ein Querstromgeblase 32 
und an der rechten Seite ein Querstromgeblase 34 angeordnet. 
Die Querstromgeblase 32 und 34 liegen mit ihrer Langsachse im 
wesentlichen parallel zur Langsachse des Heizrohres 26. Unter- 
halb des Heizrohres 26 befinden sich V-formig angeordnete 
Schwadenplatten 36 mit daruber befindlichen Wasserstrahldusen 
38. Unterhalb der Schwadenplatten 36 befindet sich eine Ab- 
laufrinne 40. 

Unterhalb jedem Querstromgeblase 32 und 34 befindet sich je- 
weils ein zwischen dem Gehause 20 und dem Lochblech 14 ein 
linker Luftkanal 42 und ein rechter Luftkanal 44. Die Kanale 
42 und 44 werden gehauseseitig durch von oben nach unten 
schrag auf das Lochblech 14 gerichtete auBere Kanalwande 46 
begrenzt, die bis zum Boden 48 des jeweiligen Luftkanals 42 
und 44 verlaufen. Durch diese aufiere Kanalwand 46 verjiingt 
sich der jeweilige Luftkanal 42 und 44 von oben nach unten. 
Entsprechend der Darstellung in Fig. 1 und den dort gezeigten 
Pfeilen fiir die Stromungsrichtung der Backatnosphare bildet 
der linke Luftkanal 42 zusammen mit dem Querstromgeblase 32 
die Druckseite und der rechte Luftkanal 44 zusammen mit dem 
Querstromgeblase 34 die Saugseite des Umwalzsystems. 
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In der Backkammer £teht ein Schragen 50 auf Radern 51, der 
im wesentlichen die gesamte Backkammer 12 einnimmt und aus 
mehreren ubereinander liege nden Ablagef achern 52 besteht, deren 
einzeln entnehmbare Boden gelocht sind und das Backgut tragen. 
Damit bei in der Backkammer 12 unbeweglichem Schragen SO 
eine gleichmaBige Braunung des Backgutes erfolgt und ins- 
besondere keine Diagonals tromung der Backatmosphare vom unteren 
Endbereich des linken Kanals zum oberen Endbereich des rechten 
Kanals erfolgt, befinden sich in jedem Luftkanal 42, 44 an 
den Lochblechen 14 schrag nachunten in den Luftkanal 42, 44 
gerichtete, gelochte Leitbleche 54. Wie aus Fig. 3 ersichtlich, 
sind dlese gelochten Leitbleche 54 uber die in die Tiefe des 
Backofens 10 gerichtete Lange abwechselnd gelocht, d. h. durch 
nicht gelochte Bereiche unterbrochen. Die gelochten Bereiche 
63 sind mit quadratischen Lochern 65 versehen. Die Leitbleche 
54 weisen im wesentlichen dieselbe Dimension auf, wobei die 
freie Unterkante der Leitbleche 54 mit der am Lochblech 14 be- 
festigten Kante quer zur Flache des Lochbleches 14 fluchten. 
Die Leitbleche 54 bilden mit der Seitenwand 14 der Backkammer 
12 einen spitzen Winkel von 20° bis 70°, vorzugsweise von 
30° bis 50°. Von der Beruhrungslinie der auBeren Kanalwand 46 
mit dem Boden 48 des Luftkanals 42, 44 verlauft ein ungeloch- 
tes, schrag nach oben in den Kanal gerichtetes Leitblech 56, 
das den unteren Teil des untersten gelochten Leitbleches 54 
bildet. 

Wie sich aus Fig. 2 ergibt, ist die Backkammer 12 nach vorne 
hin durch eine Tur 58 verschlieBbar. Weiterhin ergibt sich aus 
Fig. 3 f daB die Querstromgeblase 32, 34 uber die Luftkanale 
42 f 44 hinausstehen. Zur Bewirkung eines ungestorten und un- 
verwirbelten Luftstromes vom Querstromgeblase in den Luft- 
kanal befinden sich zwischen der Lagerwandung 60 der Querstrom- 
geblase 32, 34 und der hinteren Kanalwandung 62 bzw. der vor- 
deren Kanalwandung 64 jeweils eine schrage Ubergangswand 66. 
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Die Beschickung und der Betrieb des Backofens lauft folgen- 
dermaflen ab: Beim'Offnen der Tur 58 stellen sich die Quer- 
stromgeblase 32 und 34 automat isch ab oder werden mit einer 
geringen Grunddrehzahl weitergedreht t damit bei geoffneter 
Tiir keine Umwalzung von Heiflluft erfolgt. Sodann wird der 
Schragen 50 mit dem Backgut auf dem Boden 18 der Backstube 
in Richtung auf den Backofen gefahren und dann unmittelbar 
vom Boden 18 auf den Boden 16 der Backkammer 12 in diese ein- 
gefahren. Sodann wird die Tur 58 geschlossen und die Quer- 
stromgeblase 32 und 34 beginnen wieder zu laufen. Beispiels- 
weise zum Backen von Brotchen erfolgt dann uber die Schwa- 
denplatten 36 » die vom Heizrohr 26 erhitzt und von den Was- 
serstrahldusen 38 bestrahlt wurden, die Dampf beauf schlagung 
des Backguts. Da bei geoffneter Tur nicht umgewalzt wurde, 
blieb das Backgut zunachst relativ kuhl, so dafi nach Beginn 
der Dampf beauf schlagung der Dampf auf der Oberflache des 
Backguts kondensiert. Dadurch ergibt sich eine glanzende Ober- 
flache des Backguts. Die Querstromgeblase 32 und 34 werden 
mit periodisch wechselnder Durchsatzrichtung so betrieben, 
wie in der DT-PS 1 206 824 beschrieben wird* Die Luft stromt 
vom jeweils druckseitigen Luftkanal im wesentlichen gleich- 
maftig quer durch die Backkammer 12 und uber das dort befind- 
liche Backgut in den gegeniiberliegenden, saugseitigen Luft- 
kanal. Wahrend des gesamten Backbetriebes wird die Drehrich- 
tung der Querstromgeblase 32 und 34 des ofteren umgekehrt, 
so daB durch die wechselseitige Anderung der Druck— und 
Saugseite die Querdurchstromung der Backkammer 12 gewechselt 
wird, Durch die Ausbildung der Luftkanale mit den Leitblechen 
wird bei gleichmaBigem Strcmungsf eld uber die Hohe der Back- 
kammer 12 eine relativ geringe Stromungsgeschwindigkeit in 
wechselnder Richtung erzielt, so daB nach dem Backvorgang 
beispielsweise alle Brotchen gleichmaBig gebraunt sind. 

Anspruche: 
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